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TURYSTYKA
ENO-GASTRONOMICZNA

na terenie Lubelszczyzny i Piemontu.
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Zapraszam Cie w fascynujgca podréz po
dwach krancach Europy, ktére by¢ moze
na pierwszy rzut oka roznig sie od siebie,
ale z uwagi na swoje dziedzictwo i pasje
do tworzenia niebanalnych smakdw,
tworzg doskonatg harmonie. Polska i
Wiochy - miejsca, gdzie tradycja taczy
Sie znowoczesnoscig, a mitos¢ do natury
widoczna jest w kazdym kieliszku wina,
kazdej kromce chleba, smaku seréw czy
delikatnych i kruchych biszkoptach.

Lubelszczyzna to region, ktory od lat
zachwyca turystow swoimi malownic-
zymi krajobrazami i bogatg ofertg kuli-
narna. Znajdziemy tu nie tylko przyrode
i historie, ale rwniez pasjonatow, ktorzy
z oddaniem tworzg wyjgtkowe produkty.
Wina, sery, jogurty i domowe wypieki
stajg sie wizytdwkg tego miegjsca. Gleby
i klimat tego regionu sprzyjajg uprawie
winorosli, dzieki czemu tutejsze winnice
rozwijaja sie i zyskujg coraz wieksze
uznanie zaréwno w kraju, jak i poza jego
granicami.
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Naszg podréz rozpoczniemy od Janow-
ca, gdzie czas jakby sie zatrzymat,
tworzac idealne tto dla aromatycznych
win i lokalnych domowych wyrobdw.
Nastepnie odwiedzimy Kazimierz Dolny
i okolice - peretke nad Wistg, gdzie dz-
ieta sztuki i naturalne piekno wspaétgrajg
ze sobg, a zapach pieczonego chleba nie
sposob przeoczy¢. W koncu trafimy w
okolice Nateczowa, styngcego nie tylko
z uzdrowiskowych waloréw, ale takze z
bliskosci natury i smakow, ktére pozos-
tajg w pamieci na dtugo.
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Witochy, a w szczegdlnosci okolice Novary
to region, ktéry, podobnie jak Lubelszczyzna,
zauroczy nas swoja roznorodnoscig i mitoscia
do tradycyjnych smakdw. Znajacy ten region
wiedzg, ze warto tu zagtebic sie w kulinarnych
fascynacjach, odkrywajac kolejne bogate aro-
maty i smaki. Tutaj tradycja winiarska jest silnie
zakorzeniona, a wina produkowane z loka-
Inych odmian winorosli odzwierciedlajg ducha
regionu. Podczas naszej wyprawy odwiedzimy
malownicze winiarnie, gdzie kazde wino opo-
wiada swojg wtasng historie. Zasmakujemy w
serach, ktore stanowig idealne uzupetnienie

dla lokalnych win, odkrywajac sekrety tutejszej
kuchni, ktore od wiekdw przetrwaty niezmie-
nione. Na koniec sprébujemy pysznych,
kruchych, rozptywajacych sie w ustach bisz-
koptow, bedacych dopetnieniem wszystkiego
co zobaczylismy i posmakowalismy.

Ten ebook to zaproszenie do zgtebienia
smakéw i historii dwoch fascynujgcych re-
gionow, ktdre tgczy mitos¢ do tradycji, natury
i dobrego wina. Mamy nadzieje, ze zainspiruje
Cie do wtasnych podrézy i odkry¢ w magic-
znym Swiecie enoturystyki.

POLISH & ITALIAN ENO-GASTRONOMY



LUBLIN

Enogastronomia

== \\innica Janowiec

Skarb Naszej Tradycji i Natury

W sercu malowniczych Wzgdrz Janow-
ieckich, w poblizu historycznego Janow-
Ca, znajduje sie wyjatkowa winnica, ktéra
poprzez swa dziatalnos$¢ harmonijnie
taczy tradycje z nowoczesnoscia.
Winnica Janowiec, zarzgdzana przez
Barbare i Andrzeja Kwasek, od momen-
tu swojego powstania w 2014 roku,
zyskata zastuzone uznanie zarowno w
kraju, jak i poza jego granicami. Dzieki
doskonatym warunkom pobrzezaWisty,
produkty tej winnicy zdobyty mitosnikow
wina, ktérzy poszukujg autentycznych i
wysokiej jakosci smakow.

Winnica Janowiec oferuje szerokg game
win, zaréwno biatych, czerwonych, jak i
rozowych. Uprawy winorosli obejmujg
szlachetne odmiany, takie jak Chardon-
nay, Pinot Blanc, Pinot Noir, Zweigelt,
Gutedel oraz Resler. To, co wyrdznia te
wina, to nie tylko ich doskonate walory
smakowe, ale rowniez bliskos¢ z naturg,
dzieki czemu kazdy kieliszek niesie z
sobg cechy regionalnego terenu.
Pierwsza parcela winnicy, najstarsza i
zarazem niezwykle wyjatkowa, zostata
zlokalizowana na zyznych ziemiach
madow wislanych przy Szlaku Bursz-
tynowym. Ta ziemia bogata w magnez
daje winu specyficzng mineralnosg,
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unikalng dla tego miejsca. Pozostate
dwie winnice znajdujg sie na potudnio-
wych stokach Janowca, charakteryzu-
jacych sie gliniano-piaszczystg gleba
polodowcowg z wapiennym marglem
jako podtozem. Te specyficzne warunki
glebowe i mikroklimat zapewniajg ide-
alne warunki dla rozwoju winorosli, ktére
potrafig wytrzymac wyzwania klimatu
Srodkowej Europy.
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Barbarai Andrzej Kwasek, jako pasjonaci
tradycyjnej winifikacji, przywigzuja duzg
wage do jakosci i regionalnosci swoich
produktow. Korzystajg z madrosci
dawnej tradycji, lecz nie boja sie no-
woczesnych innowacji w technologii
winiarskiej. W tej rodzinnej winnicy,
kazdy etap produkcji - od zbioru, przez
fermentacje, az po butelkowanie - jest
doktadnie nadzorowany, aby zapewnic
najwyzszg jakos¢ kazdego wina.

Winnica Janowiec to nie tylko miejsce
produkgji wysmienitych win, ale rowniez
atrakcyjny punkt na mapie enoturys-
tycznej Polski. Malownicze potozenie
zachwyca odwiedzajgcych, a bogata
oferta turystyczna pozwala na gtebsze
poznanie tajnikdw winiarstwa. Goscie
moga tutaj uczestniczy¢ w degustac-
jach, ktére prowadzg sami wtasciciele,
dzielgc sie swojg wiedzg i pasja do wina.

Dodatkowo, winnica zaprasza na
zwiedzanie swoich malowniczych zakat-
kow i odkrywanie fascynujgcej historii
Janowca.

Winnica Janowiec to miejsce, gdzie
tradycja, natura i pasja do winiarstwa
splataja sie, oferujgc wyjatkowe przezy-
cia kazdemu, kto chce poznac prawdzi-
Wa esencje regionu.

Winnica Janowiec - Barbara and Andrzej Kwasek

Janowiec 24-123, ul. Mtynarska 7
Facebook: Janowiec Vineyard
Email: winnicajanowiec@gmail.com
Tel. 697 700 233, 605 686 285
winnica sprzedaje wina
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winnica zaprasza gosci po wczesniejszym uzgodnieniu
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= Kazimierskie Wzgorza
Serce lubelskiej kultury wniniarskiej
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W sercu Lubelszczyzny, Kazimierskie
Wzgdrza reprezentuja nie tylko cud
srodkowoeuropejskiego krajobrazu, ale
takze serce kultury winiarskiej regionu.
Ten malowniczy obszar to dom dla kilku
winnic, w ktérych pasja do winiarstwa taczy
sie z lokalng tradycjg i niepowtarzalnymi
cechami terenu, ktére dajg poczatek winom
o0 unikalnym charakterze i historii.

Winnica KazimierskieWzgorza, nazwana
na cze$¢ swojego potozenia w Kazimierskim
Parku Krajobrazowym, to owoc marzen
ludzi, ktérzy, opuszczajac korporacyjne
biura, postanowili zanurzy¢ sie w Swiat
win. Inspiracjg byty ich podréze i nauka
u najlepszych winiarzy z Wtoch, Austrii i
Wegier, co pozwolito im wyksztatci¢ umiejetnosci, ktére
teraz wykorzystujg, tworzac swoje wina. Ich celem byto
nie tylko tworzenie produktéw wysokiej jakosci, ale takze
przekazywanie kultury i tradycji winiarstwa innym.
Winnica sktada sie z trzech réznych parceli o t3cznej
powierzchni szesciu hektaréw, potozonych w miejscach
takich jak Wylagi (190 m n.p.m.), Skowieszynko (205 m
n.p.m.), oraz Jeziorszczyzna (180 m n.p.m.). Kazda z tych
lokalizacji niesie unikalne walory klimatyczne i glebowe,
co jest kluczowe dla jakosciowej produkcji win.

Kazimierska winnica oferuje cos wiecej niz tylko wino. To
miejsce promujgce kulture regionu oraz przestrzen do
relaksu i odpoczynku. Wiasciciele winnicy z prawdziwg
pasja opowiadajg o swojej pracy, procesie produkcji
wina, a takze zorganizujg wydarzenia winiarskie, ktore
pozwalajg blizej poznac historie i rozwoj winiarstwa na
Lubelszczyznie.

Odwiedzajacy moga wrecz poczu¢ emocje i zaan-

gazowanie wiascicieli w kazdg butelke wyprodu-
kowanego wina. Kazimierskie Wzgorza oferujg wina,
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ktére przeznaczone s3 nie tylko dla
koneserdw, ale rowniez dla wszystkich,
ktorzy pragng posmakowac czegos
autentycznego i petnego lokalnego
charakteru. Dodatkowo, podczas co-
rocznego winobrania, goscie moga
osobiscie zaangazowac sie w proces
zbioru winogron, co jest niezwyktym
i niezapomnianym dosSwiadczeniem.

Magiczne potozenie winnicy w otulinie
Kazimierskiego Parku Krajobrazowe-
go oraz zyzne lessowe gleby tworza
idealne warunki do ekologicznej i
troskliwej uprawy winorosli. Tradycyjne
technologie winiarskie s3 tutaj w har-
monii z nowoczesng przetwornia, wy-
posazona w profesjonalny sprzet, ktéry
pozwala na precyzyjne zamkniecie
aromatéw i smakow w kazdej butelce.
Ten wyjatkowy balans miedzy tradycjg
a NowoCzesnoscig sprawia, ze wina z
KazimierskichWzgdrz zdobywaja coraz
wieksze uznanie wsrdd entuzjastow win
z catego Swiata.

S et

Dlatych, ktérzy chca poznac prawdziwe
serce lubelskiej kultury winiarskiej, Ka-
zimierskieWzgorza oferujg niezapom-
niane doswiadczenie, w ktérym kazdy
kieliszek wina jest jak nowy rozdziat fas-
cynujacej opowiesci o tym co naprawde
W zyCiu wazne — 0 zycCiu w zgodzie z
sobg, 0 zyciu w mitosci, 0 kazdej chwili
utkanej z pasji.

Winnica Kazimierskie Wzgorza -Bogustawa i
Marek Rak Kazimierz Dolny 24-120, Wylagi 35
www.Kazimierskiewzgorza.pl

IG: winnica_kazimierskiewzgorza

Facebook: Kazimierskie Wzgdrza

Email: winnica@kazimierskiewzgorza.pl

Tel. 600 221 951

winnica sprzedaje wina
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Tradycja spoty

Potozona w malowniczej scenerii
pomiedzy Putawami, Kazimierzem
Dolnym i Nateczowem, w miejscowosci
Kolonia Karmanowice, Winnica Dymek
to rodzinne przedsiewziecie, ktére
taczy tradycje z nowoczesnym
podejsciem do winiarstwa. Jej
lokalizacja nad stawem i uni-
kalny mikroklimat stwarzajg
idealne warunki do uprawy
roznorodnych odmian wi-
norosli.

Historia Winnicy Dymek
siega 2018 roku, kiedy
wiasciciele, postanowili zasa-
dzi¢ pierwsze krzewy winorosli na
dziatce bedgcej w rodzinie od pieciu
pokolen. Pomyst narodzit sie z pasji do
wina i zakonczyt sie znacznym rozwin-
ieciem poczatkowe] koncepcji. Poczat-
kowo miata to by¢ mata, hobbystyczna
winnica z 150 krzewami Pinot Blanc, a
obecnie na pierwszej parceli rosnie ich
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juz 750. Druga parcela zdecydowanie
przewyzsza swym rozmiarem te pier-
wszg, co daje w sumie przestrzen do
realizacji ambitnych plandw winiarskich.
Prawdziwa energia tej winnicy
pochodzi od zaangazowanych
cztonkdéw rodziny, przyja-
Ciot i znajomych, ktorzy
pomagaja w zbiorach i
nasadzeniach. To zaan-
gazowanie i pasja, podob-
nie jak zakorzenione w
tradycji podejscie, stwarza
autentyczny klimat, ktéry
odbija sie w jakosci produ-
kowanego wina.
W Winnicy Dymek wyjatkowg wage
przywigzuje sie do doboru odmian
winorosli odpowiadajgcych wiasciwosci-
om lokalnej gleby. Dziatka, na ktérej
rosnie Chardonnay, charakteryzuje sie
wysokim odczynem pH, porownywal-
nym do gleb wapiennych we Francji,

co sprzyja tej odmianie. Z kolei gleby
przy domu, bardziej gliniaste, pozwalajg
realizowac z sukcesem uprawy innych
odmian.

Oproécz Pinot Blanc, od 2019 roku winnica
wzbogacita swoja oferte o Chardonnay
I Zweigelt, co Swiadczy o dynamicznym
rozwoju i otwartosci na réznorodnosc.
Analiza gleby odegrata kluczowa role w
wyborze tych odmian, co zaowocowato
produkcjg win o gtebokim smaku i charak-
terze.

Winnica Dymek zaprasza do odkrycia
swoich trzech wysmienitych win biatych.
Pinot Blanc to delikatne i aromatyczne
wino, ktére uwodzi subtelnymi nutami.
Chardonnay, petne charakteru, stanowi
bardziej wyrazista propozycje, ktérg uzu-
petnia orzezwiajgcy kupaz Chardonnay
& Pinot Blanc. Czerwony Zweigelt, lekko
taniczny i gtadki, zdobyt srebrny medal w
konkursie wino.pl 2023 za rocznik 2021,
co podkresla rosngca jakosc i reputac-
je winnicy.Ta nagroda jest szczegdlnie
znaczaca, gdyz byto to pierwsze czerwone
wino wyprodukowane w historii winnicy.
To osiagniecie $wiadczy o ciggtym dgzeniu

do doskonatosci i ogromnym potencjale,
jaki drzemie w tej rodzinnej winnicy.
Winnica Dymek jest uosobieniem pasji,
determinacji i nieustannego dazenia do
jakosci. Dzieki tradycji oraz innowacy-
jnemu podejsciu do winiarstwa, wina z tej
winnicy oferuja nie tylko niepowtarzalne
wrazenia smakowe, ale takze historie i
dusze regionu.

Jesli pragniesz zanurzyc¢ sie w Swiecie
wyjatkowych doznan winiarskich, odwiedz
Winnice Dymek i pozwdl sie oczarowac
jej oferta. To miejsce, gdzie kazda butelka
wina jest wynikiem serca i pracy ludzi z
pasjg do tego, co robig. Odkryj te niezwykig
winnice i doswiadcz, jak tradycja przenika
sie z innowacja.

Winnica Dymek - Grzegorz Dymek

Wawolnica, Karmanowice 132

Facebook: Dymek Vineyard

Email: winnicedymek@gmail.com

Tel. 570 000 839

winnica sprzedaje wina

winnica zaprasza gosci po wczesniejszym uzgodnieniu
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Serdeczne polskie smaki i gocecinnocece

Mackowa Chata to niewielka, ale
urokliwa restauracja potozona w sercu
malowniczego Janowca, miejsce, ktdre
jak magnes przycigga turystow po-
szukujgcych autentycznych smakow |
domowej atmosfery. Jest to prawdziwa
perta regionu, oferujaca niepowtarzalne
doznania kulinarne, ktére przypominaja
rodzinny dom.

W ciggu ponad 22 lat istnienia, Mac-
kowa Chata zastuzyta na miano kul-
towe] miejscowki, ktéra nie tylko dba o
podniebienia swoich gosci, ale rowniez
kultywuje tradycje polskiej goscinnosci.
Od wiosennego kwitnienia az do jesien-
nych zbioréw restauracja otwiera swoje
drzwi kazdego dnia tygodnia, aby mac
zaprezentowac to, co najlepsze w loka-
Inej kuchni.

Mackowa Chata oferuje bogaty wybodr
dan, ktére sg hotdem dla lokalnych
sktadnikow i rodzinnych przepiséw.
Menu obejmuje tradycyjng kuchnie
polska z regionalnymi akcentami, dania
przygotowywane sg z lokalnych pro-
duktow, takich jak swieze sery, soczyste
warzywa i owoce z sadu. Dbatos¢ o
jakos¢ sprawia, ze kazdy talerz to nie
tylko jedzenie, ale prawdziwe kulinarne
doswiadczenie zapadajgce w pamiec.
Goscie moga zasmakowac w potrawach,
ktore wyrdzniaja sie prostotg i autenty-
Cznoscig, a takze cieszyc sie lokalnymi
winami i piwami. Niezaleznie od tego,
czy jestes mitosnikiem miesnych spec-
jatow, czy raczej wegetarianskich delicji,
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Mackowa Chata z pewnoscig spetni two-
je oczekiwania. Nikt stad nie wychodzi
gtodny, co jest zobowigzaniem, ktére
wtascicielka i jej zespdt traktujg bardzo
powaznie.

Mackowa Chata to nie tylko smakowite
jedzenie, ale takze przyjazna atmosfera,
ktora sprawia, ze kazdy gos¢ poczuje sie
jak w domu. Wnetrze emanuje cieptem
i tradycjg, a rodzinna atmosfera panu-
jaca od progu zaprasza do spokojnego
i petnego relaksu positku.

ejey) emoypep

To miejsce wyjgtkowe takze ze wzgledu
na otwarto$¢ na czworonoznych przy-
jaciot - Mackowa Chata jest przyjazna
dla zwierzat, wiec kazdy czworonozny
towarzysz jest tutaj mile widziany
Mackowa Chata to co$ wiecej niz restau-
racja — to miejsce, w ktérym kazdego
goscia traktuje sie jak cztonka rodziny.
Serwujac potrawy przygotowywane z
mitoscig i dbatoscia o tradycje, przyno-
si na mysl najlepsze wspomnienia z
dziecinstwa. To prawdziwa celebracja
smaku i kultury tego pieknego zakatka
Polski.

Odwiedzajac Mackowg Chate, odkry-
wasz wiecej niz tylko nowe smaki -
odkrywasz serdecznos¢, pasje i historie
zakorzenione w kazdym detalu tego
urokliwego miejsca. Zapraszamy do
tego czarujacego miejsca, gdzie kazdy
kes to podrdz do Swiata niezapom-
nianych smakdw i wspomnien.

Danie nagrodzone

w ogbinopolskim konk
Perfa Lubelszc
22012

&

Mackowa Chata

Janowiec 24-123, ul. Sandomierska 2
Facebook: MackowaChata

Email: mackowa_chata@op.p/

Tel. 87 887 54 62

"Po wizycie w restauracji warto poswiegci¢ chwile na
odkrywanie okolicznych atrakcji. Janowiec oferuje
nie tylko zachwycajgce krajobrazy, ale i bogactwo
historyczne. W poblizu znajduje si¢ imponujgcy
zamek, ktory wznosi sie majestatycznie nad okolicg,
przyciggajgc mitosnikow historii i architektury."

POLISH & ITALIAN ENO-GASTRONOMY
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Sarzynski Bakery

Sarzynski Bakery

Kazimierz Dolny 24-122, ul. Nadrzeczna 6
Facebook: Sarzynski Bakery

Email: sarzynski@sarzynski.com.pl

Tel. 535552 850

stanowigc hotd dla dziedzictwa przodkdw.

Kazimierz Dolny, bedacy swoistym epicentrum kul-
turalnym regionu, zyskat kolejny powdd do dumy,
gdy na jego mapie pojawita sie Piekarnia Sarzynski.
Juz od pierwszych dni dziatalnosci piekarnia zdobyta
serca mieszkancow swojg jakoscig i autentycznoscia.
Odwiedzajgc Piekarnie Sarzynski, wkraczasz do Swiata,
gdzie bogactwo smakoéw idzie w parze z zapachem
Swiezo wypiekanego chleba i ciast. Oprocz szerokiej
gamy réznorodnego pieczywa, piekarnia zastyneta z
wyrobu lokalnego symbolu — koguta. Ten regionalny
przysmak jest nie tylko smaczny, ale réwniez stanowi
niemalze kulturowe doswiadczenie dla kazdego przy-
bysza. Kogut z Piekarni Sarzynski to cos wiecej niz tylko
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Smak tradycji

Kazimierz Dolny to nie tylko malown-
icze miasteczko o bogatej historii, ale
takze kulinarna mekka, w ktorej tradycja
taczy sie z niepowtarzalnymi smakami
regionu. Jednym z najwazniejszych
punktow na mapie kazdego smakosza
odwiedzajacego to miejsce jest Piekar-
nia Sarzynski. Stynna przede wszystkim
z wyrobu lokalnego specjatu — koguta,
piekarnia ta zyskata miano symbolu,
przyciggajac turystow i mieszkancow
swoim niezwyktym urokiem i do-
skonatymi wypiekami.

Piekarnia Sarzynski zostata zatozona
przez Mistrza Piekarskiego Cezarego
Sarzynskiego, ktdra kontynuuje stulet-
nie tradycje rodzinne, pielegnujac
receptury przekazywane z pokolenia
na pokolenie. To miejsce, gdzie kazdy
kawatek chleba czy ciasta tgczy w sobie
pasje, dziedzictwo i kunszt mistrzowski,

wypiek. To symbol Kazimierza Dolne-
go, ktéry ma swoje miejsce w sercach
mieszkancow i turystow. Doskonata
receptura, oparta na naturalnych
skfadnikach i tradycyjnym sposobie pr-
zygotowania, sprawia, ze kogut ten jest
niepowtarzalny. Stanowi doskonaty
prezent lub pamiatke z wizyty w tym
urokliwym miasteczku.

W piekarni mozna takze zasmakowac
innych tradycyjnych stodkosci i regio-
nalnych smakotykdw, ktére wyrdzniajg
sie jakoScig oraz autentycznoscia.
Kazdy produkt przygotowywany przez
piekarnie niesie ze sobg historie, ktora
warto poznac i docenic.

Piekarnia Sarzynski stafa sie nieodtac-
znym elementem krajobrazu Kaz-
imierza Dolnego, podobnie jak rene-
sansowe kamienice, brukowane uliczki
czy nadwislanskie krajobrazy. Jej ist-
nienie to dowdd na to, jak wazne jest
zachowanie tradycji i przekazywanie
jej kolejnym pokoleniom.

Miejsce to przycigga gosci swojg
ciepta, rodzinng atmosferg, ktora

sprawia, ze kazdy czuje sie tu jak w domu. To miejsce,
gdzie warto zatrzymac sie cho¢ na chwile, odpoczac
i delektowac sie niezwyktymi smakami przy filizance
aromatycznej kawy.

Wizyta w Piekarni Sarzynski to cos wiecej niz tylko
dodwiadczenie kulinarne - to podréz w czasie, gdzie
tradycja splata sie z terazniejszoscig w kazdym smaku
i zapachu. To miejsce, ktére wcigz od nowa zachwyca
I inspiruje, pokazujac, ze prawdziwe bogactwo tkwi
w prostocie i historii przekazywanej przez pokolenia.
Jesli pragniesz zasmakowac prawdziwie regionalnych
specjatow i poczuc atmosfere Kazimierza Dolnego, nie
mozesz omina¢ Piekarni Sarzynski — prawdziwego
serca smakow tego malowniczego miasteczka.

POLISH & ITALIAN ENO-GASTRONOMY 13
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wtasnie dzieki takim praktykom Mleczna
Droga zyskata uznanie i zaufanie lokalnej
spotecznosci, a jej wyroby cieszg sie ros-
naca popularnoscig rowniez poza grani-
cami regionu.

Jednym z kluczowych aspektéw dziatal-
nosci Mlecznej Drogi jest ekologiczne
podejscie do produkgji rolnej. Wtascicielka
Z 0ogromnym zaangazowaniem rozwija
swoje gospodarstwo zgodnie ze standar-
dami ekologicznymi, dbajac o naturalne
metody uprawy ziemi i utrzymania zwier-
zat. Dzieki temu Mleczna Droga nie tylko
dostarcza zdrowe i pyszne produkty, ale
rowniez wspiera ochrone Srodowiska oraz
zrownowazony rozwoj rolnictwa.

W Mlecznej Drodze kazdy znajdzie co$
dla siebie. Oferta gospodarstwa obejmuje
szeroka game produktéw mleczarskich,
ktore kuszg niepowtarzalnym smakiem i

aromatem. Od tradycyjnych seréw, przez
jogurty, az po inne wyroby nabiatowe -
wszystko przygotowywane jest z mitoscig
do rzemiosta i natury. Kazda wizyta w
Mlecznej Drodze to nie tylko okazja do

Mleczna Droga

Wawolnica 24-160, Zawada Street 57
Facebook: Mleczna Droga

Email: info@mlecznadroga.com.pl
Tel.: +48 510275 084

== Mleczna Droga
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Mleczarskie rzemiosto z sercem

Ukryta miedzy uroczymi miastami Nateczow
i Kazimierz Dolny, Mleczna Droga to nie ty-
lko gospodarstwo rolne, ale prawdziwa perta
mleczarska, ktéra zdobyta serca nie tylko
mieszkancoéw gminyWawolnica. To miejsce,
gdzie pasja do rolnictwa i produkcji nabiatu
przeradza sie w wyjatkowe doswiadczenie
kulinarne dla kazdego mitosnika lokalnych
przysmakow.

Mleczna Droga to przedsiewziecie, ktére od
samego poczatku kieruje sie idea rolnictwa
biodynamicznego. Zainspirowana holistyc-
znym podejsciem do rolnictwa, wtascicielka
postanowita rozwing¢ swoje gospodarstwo
w taki sposob, by stato sie ono samow-
ystarczalnym organizmem. Integracja
hodowli zwierzat, uprawy ziemi i produkgji

POLISH & ITALIAN ENO-GASTRONOMY

nabiatu pozwala na osiagniecie harmonii,
ktora jest kluczowa dla zachowania jakosci
I wyjatkowosci produktéw tworzonych w
Mlecznej Drodze.

Na rozlegtym, 13-hektarowym gospo-
darstwie, stosowane s3 tradycyjne metody
hodowli i przetwarzania mleka. Dzieki temu,
produkty nabiatowe z Mlecznej Drogi sa
niezwykle Swieze, a przy tym pozbawione
konserwantow i sztucznych dodatkdw
smakowych. Kluczowym elementem jest
tu najwyzszej jakosci mleko o wyjatkowym
sktadzie i smaku, bedace fundamentem
wszystkich wyrobow.

Kazdy produkt wytwarzany jest metoda
rzemieslniczg, co podkresla dbatosc o kazdy
szczegot w procesie jego powstawania. To

zakupu Swiezych produktow, ale rowniez
mozliwos$¢ poznania pasjonujgcej historii
tego migjsca. Goscie moga na wiasne oczy
zobaczy¢, jak powstajg wyroby, ktére po-
tem trafiajg na ich stoty.

Mleczna Droga to wiecej niz gospodarstwo
mleczarskie — to miejsce, gdzie tradycja i
nowoczesnos¢ harmonijnie sie taczg, dajac
poczatek produktom o niezréwnanej ja-
kosci. Kazdy element tego przedsiewziecia,
od ekologicznych praktyk rolniczych po
rzemiesInicze metody produkcji, podkresla
dazenie wiascicielki do osiggniecia perfek-
¢ji 1 zrownowazonego rozwoju.

Jesli poszukujesz autentycznych smakow
oraz chcesz doswiadczy¢ prawdziwej pasji
zakletej w kazdym produkcie, odwiedz
Mleczng Droge i odkryj sekret jej wyjat-
kowosci.
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WLOCHY
Novara

Novara to najbardziej lombardzkie
z piemonckich miast, blizsze Me-
diolanowi niz Turynowi zaréwno
pod wzgledem geograficznym, jak i Q@

kulturowym. Historia miasta na prz- GORGONZOLA
estrzeni wiekow widziata wiele armii
I wiadcdw, od Viscontich po Sabaud-
czykow, od Austriakéw po Hiszpanow
I Francuzdw. Przemieszczajac sie z
Piazza Martiri della Liberta, kontyn-
uujac wzdtuz Via Rosselli, poznamy
wspaniatg architekture: Teatr Coc-
cia, Katedre Santa Maria Assunta,
Broletto, z ktérego widoczna jest

RIBAON JO WO

Krajowa produkcja sera Gorgonzola
wynosi ponad 5 milionéw form (do-
jrzewajacych 20 dni) z rekordowg
produkcjg w 20212023 r., z cze-
go prawie 25 tysiecy kilogramoéw
jest eksportowanych na caty $wiat,
gtéwnie do Francji i Niemiec oraz
do innych krajéow europejskich. Co
ciekawe, wsrod 20 najwiekszych
krajow importujgcych znajduja sie
Japonia i Korea Potudniowa

Source: Consorzio Tutela Gorgonzola,

., . Chamber of Commerce
Antonellianska koputa Bazyliki San MONTE ROSA LAGHI ALTO PIEMONTE,
Strategic P g and Ec Infor

Gaudenzio. Koputa bazyliki zostata Sz
zaprojektowana przez Alessandro
Antonelliego, wtoskiego wizjoner-
skiego architekta, ma 121 metréw jest
druga najwyzszg w Piemoncie.

02 ®

Prowincja Novara jest jedng z oSmiu

16

Gestos¢ zaludnienia wynosi 273
mieszkancéw na kilometr kwadra-
towy.
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31 tysiecy hektarow uprawnych w
prowincji Novara, co odpowiada
prawie 15% gruntow

uprawnych w catym kraju.

Source: Ente Nazionale Risi

DOCG, nastepnie Sizzano DOC, Fara DOC i wresz-
cie Boca DOC. Nazwy DOP w prowincji Novara sg
zdefiniowane przez obecnos¢ winorosli typowych
dla tego obszaru oraz dla okreslenia doktadnego
obszaru produkcji. Oprécz wyzej wymienion-
ych nazw, od 1994 r. w prowincji Novara istnieje

. . . . . RYZ WINO
prowincji w Piemoncie, 0 pOWIGFZChI’]I R — ” oy duk 4A : ch G " " T
7. .. - producentéw w prow- prowincji Novara produkowane sa cztery nazwy eto d'Agogna, Gattico, Ghemme, Grignasco, Maggiora, Marano Tici-
1340km~i pOpU|aCJ| okoto 366 000. incji Novara win objetych ChNP Przede wszystkim Ghemme no, Mezzomerico, Oleggio, Prato Sesia, Romagnano Sesia, Sizzano,

Suno, Vaprio d'Agogna, Veruno.

Przewage winoroéli Colline Novaresi ma Nebbiolo, ktére dominuje
we wszystkich typologiach i gteboko charakteryzuje terytorium. Wi-
norosle tworzgce winnice musza by¢ typowe, ktérych udziat procen-
towy wynosi co najmniej 85%.

Chamber of Commerce , .. . . . .
MONTE ROSA LAGHI ALTO PIEMONTE rowniez Colline Novaresi DOC, z siedmioma rodza-
B iztor jami wina. Consorzio Tutela Nebbioli Alto Piemonte (Konsorcjum Ochrony

Obszar produkcji, ma ksztalt czworoboku, jest
reprezentowany przez pagérkowaty teren obe-
jmujacy 25 gmin: Barengo, Boca, Bogogno, Bor-
gomanero, Briona, Cavaglietto, Cavaglio d'Agogna,
Cavallirio, Cressa, Cureggio, Fara Novarese, Fontan-

Nebbiolo Alto Piemonte) zostato utworzone w celu ochrony, wz-
mocnienia i dbania o interesy nazw pochodzenia win Boca, Brama-
terra, Colline Novaresi, Coste della Sesia, Fara, Gattinara, Ghem-
me,Lessona i Sizzano. Jednym z gtéwnych wydarzen promujacych
wino w regionie organizowanych przez Konsorcjum jest coroczne
wydarzenie po$wiecone enogastronomi , Taste Alto Piemonte”.
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Gastronomia

Jednym z wyrézniajacych sie pro-
duktéw regionu Novara jest ryz up-
rawiany na terenach rolniczych wokét
miasta Novara. Najwieksza produkcja
koncentruje sie w tréjkacie Vercelli
-Novara — Pawia - to najwazniejszy
obszar pod wzgledem, jakosci i ilosci,
nawet w Europie. W drodze do No-
vary mozna podziwia¢ wspaniate,
rozlegte obszary ryzowisk, ktore
zalane tuz po zasiewie wygladaja jak

POLISH & ITALIAN ENO-GASTRONOMY

rozlegte jezioro. Wsrdd typowych dan
prym wiedzie ,paniscia alla novarese”:
risotto z kapustg witoska, fasolg borlotti
oraz salami (salame della duja). Nazwa
,paniscia” pochodzi od panico, stabego
zboza podobnego do prosa, ktore w
przesztosci byto uzywane zamiast ryzu.

Igor Gorgonzola

Strada Natale Leonardi, 32
28062 Cameri,

Piemont - Wtochy

+39 0321 2001

Riseria Rapio

Via Gramsci 9, 28079
Vespolate, Piemont - Wtochy
+39 0321 882227

Gorgonzola

Gorgonzola jest wiodgcym produktem regionu
Novara: stodka lub pikantna, mozna sie nig degus-
towac lub uzy¢ jako sktadnik do roznych przepisow.

Gorgonzola jest jednym z symboli miasta.

Tutaj znajduje sié Konsorcjum — od
1970 r. — pocewiécone ochronie
i zabezpieczeniu tej Chronionej
Nazwy Pochodzenia. Gorgonzola
,DOP” ma cecis’y zestaw zasad z
precyzyjn' definicj': Gorgonzola
odnosi sié wy?' cznie do ,miékkiego,
t*ustego, surowego sera wytwarza-
nego wy?®'cznie z pe*nego mleka
krowiego”. Obecnie Gorgonzola jest
rozpoznawana i ceniona na ca’ym
cewiecie.

Spocerédd trzech gidéwnych prow-
incji produkuj'cych, Novara odpo-
wiada za 45%, Pawia za 22%, a Me-
diolan za 15%. Pozosta3a produkcja
jest roz3o40na na inne prowincje w
wyznaczonym obszarze produkgji i
dojrzewania zdefiniowanym przez
prawa ochronne ,DOP”.

Zaproponowano rojne hipotezy,
niektére zwilzane ze staro;ytnymi
legendami ludowymi, dotycz'ce
pochodzenia tego kultowego sera
z Novary. Najpopularniejsza leg-
enda opowiada o roztargnionym
serowarze, g3éboko zakochanym,
ktéry przypadkowo zmiesza® dwa
réine twarogi. Rezultatem by?
osobliwy ser. Jego pan ukara® go,
plac'c mu serem, ktéry zrodzi® sié z
jego b3édu, ktéry okazas sié pyszny
i aromatyczny. Na koniec serowar
pocelubi® dziewczyné, a jego prez-
entem celubnym by3o ko3o jego
wiasnego sera.

IGOR jest wloskq firmq specjalizujgcq si¢ w produkcji Gorgonzoli,
znang ze swojej rzemieslniczej jakosci i zakorzeniona w tradycji mlec-

zarskiej Novary od 1935 roku.
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WINES OF NC.?A

w Novarze
WINA

Produkcja wina na wzgdrzach prowingji
Novary ma bardzo gtebokie korzenie, siega-
jace czasow przed rzymskich. W prowingji
Novara produkowane sg cztery nazwy win
objetych ChNP Najwazniejsze z nich to :
BOCA, FARA, GHEMME, SIZZANO, ktére
uzyskaty DOC (Denominazione di origine
controllata — znak kontrolowanego pocho-
dzenia wina) Ghemme uzyskato DOCG
(Denominazione di origine controllata e
garantita — znak kontrolowanego i gwaran-
towanego pochodzenia wina).

POLISH & ITALIAN ENO-GASTRONOMY

Gtéwna odmiana winogron, uprawiana
jest w Colline Novaresi to Nebbiolo (baza
najbardziej znanego wina z Piemontu -
Barolo, zwanego ,winem kréléw i krélem
win”). Aby chroni¢, wzmacniac i promowac
wizerunek tych win, w 1999 roku zatozono
Consorzio Tutela Nebbioli Alto Piemonte.
Firmy nalezace do Konsorcjum reprezen-
tujg prawie catg produkcje, od tych, ktdre
majg znaki towarowe o starozytnej lokalnej
tradycji, po te, ktére narodzity sie niedawno
| produkujg mniej.

Boca
Podere ai Valloni

Mito$¢ do wina i do ziemi wokot Boca, w Alto Piemonte,
byly fundamentem przy zaktadaniu tej rodzinnej firmy.
Wiejska rezydencja potozona jest na wzgorzu z widok-
iem na winnice. Zbudowana jest wokét XVIll-wiecznego
obserwatorium, ktore zostato odnowione, a nastepnie
powiekszone. Okoliczne lasy Parku Naturalnego Monte
Fenera, wzgorza i cisza natury s3 podstawg dbatosci i
szacunku dla upraw, aby celowo produkowac ogranic-
zona liczbe 10 000 butelek rocznie.

Ghemme
Winiarnia Rovellotti

Gospodarstwo braci Rovellotti znajduje sie w Ricet-
to di Ghemme, Sredniowiecznej wiosce potozonej
wzdtuz starozytnej drogi z Novary do Valsesii. His-
toria tego miejsca przezyta kilka bardzo waznych
momentow, przede wszystkim spory miedzy Guel-
phami i Ghibellinami, do wtadcéw Visconti i bitew
przeciwko armii austriackiej podczas pierwszej wojny
0 niepodlegtosc.

Winnice ,Podere Ai Valloni”.

@

Drewniane beczki winnicy ,Podere Ai Valloni”.

Wino ,Cantina Rovellotti — Ghemme”.

Podere ai Valloni

Via Traversagna 1 - 28010
Boca, Piemont - Wtochy
+39 0322 87332

Cantina Rovellotti

Via Interno Castello 22 - 28074
Ghemme, Piemont - Wtochy
+390163 841781
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Doskonalosci z

Cebula
Uar y mmm  (Cureggio i Fontaneto

NoO

Pomiedzy Cureggio i Fontaneto mozna

CiaStECZl(a Z Novary znalez¢ lokalna cebule. Stosuje sie jg w

Fabryka ciastek Camporelli zupach, risotto, salami lub wykorzystuje sie
j3 jako sktadnik do gulaszéw i duszonek.

Jej charakterystyczna stodycz nadaje do-
datkowy akcent tradycyjnym lokalnym
potrawom.

»Biscottini di Novara” s3 wytwarzane z
trzech prostych sktadnikéw, maki, jajek i
cukru oraz sg pieczone dwukrotnie, na-
jpierw pieczone, a nastepnie suszone w
nizszej temperaturze. Ich historia siega XVI
wieku, kiedy to byty produkowane przez za-
konnice na Swieta i uzywane jako prezenty
dla rzymskiego duchowienstwa. W 1852
roku rodzina Camporelli przejeta tradycje
i udoskonalita jg do tego stopnia, ze do dzi$
mozemy znalez¢ fabryke w centrum No-
vary, w historycznych pomieszczeniach w
vicolo Monte Airolo, kilka krokdw od gtownej
ulicy -corso Cavour.

Salami s
Cured Meats

Lokalne wedliny sg gtownie wytwar-
zane z wieprzowiny, takie jak salami
"della duia" i"fidighine" (z watréb-
kg), ktore sg przechowywane w terako-
towych stojach ze smalcem, zwanych
"duje", aby je zakonserwowac i zach-
owac miekkosc.

= Chleb

San Gaudenzio
Cukiernia Gramigni

Innym typowym ciastem w tradycji Novary jest
chleb San Gaudenzio. Jest to specjalne ciasto,
sktadajace sie z kruchego spodu i nadzienia
przypominajgcego tort ,Margherita”.

Ksztatt chleba San Gaudenzio jest zwykle wy-
dtuzony i nadal jest przygotowywany zgodnie
z historyczna recepturg przez piekarnie Gram-
igni znajdujgca sig na Corso Cavour w Novarze.
Poczatkowo produkt ten byt spozywany w dniu
patrona, a pdzniej stat sie ciastem na kazda
okazje.

Camporelli

Vicolo Monte Ariolo 3 - 28100
Novara, Piemont - Wtochy
+39 0321 620689

Pasticceria Gramigni Ettore
Corso Cavour 13 - 28100 Novara,
Piemont - Wtochy

+39 0321 6712396
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FUNDACJA

Fundacja Putawskie Centrum Przedsiebiorczosci (FPCP)
http://www.fpcp.org.pl

PRO LOCO Novara
https://proloconovara.com

*

SUSTAINABLE TOURISM - exchange of good practises to raise the level of vocational training in the field of enotourism RN Co-funded by
(ERASMUS + Programme) — 1D:2023-2-PL01-KA210-VET-000161780 L the European Union




